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SOMMELIER – 144H 
 
 
 
A realização desta ação justifica-se pela crescente necessidade do mercado de profissionais 

com conhecimentos em vinhos para o trabalho em bares, restaurantes e vinícolas. O Rio Grande do 
Sul, principalmente a região serrana, é o cenário preparado para receber a atuação desses 
especialistas em vinhos. Visando oportunizar aos participantes do curso, a construção de 
conhecimentos e competências para o aconselhamento na escolha de vinhos, bem como o 
gerenciamento de tais produtos.  
 
Escolaridade:  Ensino Fundamental Completo 
Idade mínima: 18 anos completos 

 
Data de início: 18/01/2023 à 12/05/2023 - ocorrendo às 4ª, 5ª e 6ª das 19:00 às 22:00 

  15/05/2023 à 24/10/2023 - ocorrendo às 2ª e 3ª das 08:00 às 12:00 
 
Organização curricular: 
 
UC1 – Realizar Serviços de Vinhos – 108 horas 

 Contexto do profissional do vinho: história da profissão sommelier, itinerário formativo, 
legislação da ocupação e perspectiva profissional; 

 Análise sensorial: conceito e principais aspectos; 

 Aspectos históricos do vinho no Brasil e no Mundo; 

 Manifestações sociais e culturais relacionadas ao vinho: músicas, pinturas, esculturas, poesias, 
festas populares, entre outras; 

 Tipos de vinhos: espumantes, tranquilos e fortificados; 

 Terroir: conceito, características geográficas, questões culturais e impactos na viticultura, 
vinificação e características dos vinhos; 

 Viticultura: sistemas de condução, manejo, podas, tratamento, irrigação, mão de obra, 
fertilização.  

 Vinhos orgânicos, naturais e biodinâmicos: conceitos e características; 

 Vinificação: tranquilos, espumantes, fortificados, vinhos de sobremesa; 

 Ficha de degustação: procedimentos de degustação, terminologia técnica da análise sensorial 
de vinhos e resgate da memória sensorial; 

 Vinhos dos países: Brasil, França, Itália, Espanha, Portugal, Uruguai, Argentina, Chile, África do 
Sul, Califórnia, Nova Zelândia, Austrália e outros. 
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C2 – Elaborar e Administrar Cartas de Vinhos – 32 horas 

 Seleciona produtos para a carta de vinhos, considerando conceito do estabelecimento; 

 Precifica vinhos, considerando o conceito do estabelecimento; 

 Vinho como negócio: visão mercadológica – produção e comercialização do vinho; 

 Princípios de marketing aplicados aos vinhos; 

 Características de vinhos para guarda e para consumo imediato; 

 Princípios de planejamento e administração de adegas: compras, custos e preços, 
dimensionamento, conceito, organização, estoque, armazenagem, ergonomia, sistemas de 
gestão, legislação, iluminação, temperatura e tamanho; 

 Cartas de vinho: definição, tipos, formatos, apresentação e redação; 

 Plano de atualização por periodicidade: estação, semestralidade e demanda; 

 Precificação: custo básico, impostos e taxas, aplicação de Mark Up, margem de lucro e análise 
de ambiente externo (ameaças e oportunidades). 

  
 
Obs.: Salientamos que o curso prevê visitas técnicas com o objetivo de complementar os 
conhecimentos previstos, as mesmas ocorrem algumas vezes em horário contrário ao curso, 
porém, caso o aluno não possa comparecer não será prejudicado pedagogicamente. 
 
IMPORTANTE: material para aquisição do aluno: 2 taças modelo ISO e 2 taças de espumante. 
 

São degustados + de 100 rótulos de vinhos durante o curso! 
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INVESTIMENTO: R$ 6.458,40 
 
FORMAS DE PAGAMENTO: 

 Cartão de Crédito:  15 x R$ 430,56 sem juros 

 24 parcelas (1+23x) de R$ 269,10 SEM JUROS. Disponível na Recorrência: Visa, Mastercard, 
Elo e American Express ou Débito em Conta: exclusiva conta corrente da Caixa Econômica 
Federal e Banrisul 

 
CONFIRA NOSSOS DESCONTOS: 
 

 Desconto de antecipação - 16% (válido até 09/01/2023) 
 
DESCONTO FORMA DE PAGAMENTO: Válido até 09/01/2023 

 À Vista - 15%  

 Cartão de crédito - 7% 
 
DESCONTO CATEGORIA – PARCERIAS DE DESCONTO 

 Sicredi – 15% 

 Unimed – 10% 

 Sesc Comerciário – 10% 

 Sindilojas – 20% 

 SEGH – 20% 

 Vivo – 15% 
 

DESCONTOS DE CATEGORIA NÃO CUMULATIVOS 
 

 
 


